
 

 

 
 

 

Vorspeisen | Suppen        € 
 

Feldsalat | krosser Speck | Kracherle        13 
   
Köpfer´s Beef Tatar | Eigelb | Senf          24 
 
Gebeizter Färöerlachs & Jakobsmuschel 
Wildkräuter | Honig-Senf-Mayonnaise        21 
 
Pilzconsommé | Ricotta-Thymian-Ravioli       15 
 

 

 

 

 

Fleisch | Fisch | Vegetarisch  
 

Rosa gebratenes Rehnüssle         39 
Wacholderjus | Brokkoli | Butterspätzle 
 

Gebratene Forelle Müllerin  
Spinat-Mangold Gemüse | Drillingkartoffeln        35 
 

Cordon Bleu vom Schweinerücken | Pommes frites      27 
 

Badische Spinatknödel | Rahmige Pilze | Bergkäse      27 

 

 

 

Dessert 
 

Sorbet mit Winzersekt          10 
 

Despresso – kleine Crème Brûlée | Espresso       8 
 

Zweierlei Parfait | Gewürzorangen        14 
 

 

 
 

Die in unseren Speisen und Getränken enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene  

sind in unserem Allergenordner, jederzeit auf Wunsch einzusehen. 

 
 

 

 

 

 

 

 

Steinbuck Menü 
 

Gebeizter Färöerlachs & Jakobsmuschel 
Wildkräuter | Honig-Senf-Mayonnaise 

*** 
 

Pilzconsommé | Ricotta-Thymian-Ravioli 
*** 

 

Rosa gebratenes Rehnüssle 
Wacholderjus | Brokkoli | Butterspätzle 

 

*** 
 

Zweierlei Parfait | Gewürzorangen 
 

4-Gang-Menü 89 € | Weinbegleitung 34 € 
 
 

 
 
 

Vegetarisches Menü 
 

Rote Bete | Ziegenkäse | Wildkräutersalat 
*** 

 

Pilzconsommé | Ricotta-Thymian-Ravioli 
*** 

 

Badische Spinatknödel | Rahmige Pilze | Bergkäse 
 

*** 
 

Zweierlei Parfait | Gewürzorangen 
 

4-Gang-Menü 72 € | Weinbegleitung 34 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 

Letzte Menübestellung in 4 Gängen ist um 13:00/20:00 Uhr. 

Bitte berücksichtigen Sie, dass unser Restaurant um 15:00/23:00 Uhr schließt! 


