
  

  

 

 

 

 

 

 

Vorneweg            € 
Köpfers Beef Tatar vom Black Angus mit Eigelb und Senf      24 
 

Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroûton       10,5 
 

Kaiserstühler Feldsalat mit Speck und Kracherle      13 
 

Strammer Max mit Raclettekäse überbacken und Salatbouquet    15 
 

Geräucherter Seesaibling          22 
Auf lauwarmem Berglinsensalat und violetter Senfmayonnaise    
 

Hauptsache 
Cordon bleu aus dem Landschweinerücken geschnitten      27 
gefüllt mit Käse und Kochschinken dazu Pommes frites 
 

Südtiroler Spinatknödel           26 
Mit feiner Pilzrahmsauce und Bergkäse 
 

Boef Bourguignon            29 
mit handgeschabten Butterspätzle und glasierten Karotten     
 

Gebratene Forelle Müllerin mit Drillingkartoffeln und Mandelbrokkoli   27 
 

Badischer Zwiebelrostbraten vom Angus Rind mit Spiegelei     38 
und handgeschabten Butterspätzle         
 

 

Fondue | ab 2 Personen 
Fleischvariation von Rind, Kalb und Geflügel  
Dreierlei Dips, Kaiserstühler Kartoffelbrot, Pommes frites    p.P. 38 
 

 

Hüftgold 
Bayrisch Crème mit Karamelleis und Himbeer Coulis      12 
 

Despresso - kleine Creme brûlée und Espresso       8 
 

Hausgemachtes Vanille-Rahmeis         9 
Mit kandierten Kürbiskernen und steirischem Kürbiskernöl 
 
 
 
 

 

Öffnungszeiten: Di-Sa 17.30-23.00 Uhr 

Küchenzeiten: 18.00-21.00 Uhr 

Die in unseren Speisen und Getränken enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene  

sind in unserem Allergenordner, jederzeit auf Wunsch einzusehen. 


