Jerss

STEINBUCK

Hotel | Restaurant | Catering

Feste feiern auf dem Steinbuck

Das Kopfers Steinbuck in Bischoffingen liegt zentral im Kaiserstuhl. Das Hotel verfligt Gber
ein Restaurant mit wunderschoner Terrasse inmitten der Weinberge. In den
Wintermonaten gibt es ein uriges Chalet, welches tber die Grenzen hinaus beliebt ist. Den
Hotelgasten steht im gesamten Haus ein kostenfreier W-Lan Zugang, sowie Privatparkplatze
zur Verflgung. Die Hotelzimmer verfligen Uber einen Schreibtisch, einen Flachbild-TV, ein
eigenes Bad, Bettwasche und Handtlcher.

Kopfers Steinbuck | Steinbuckstrasse 20 | 79235 Vogtsburg-Bischoffingen
Tel: 07662 / 949 4650 | Mail: veranstaltung@koepfers-steinbuck.de

Web: www.koepfers-steinbuck.de


mailto:veranstaltung@koepfers-steinbuck.de
http://www.koepfers-steinbuck.de/

Ubersicht unserer Riumlichkeiten:

Restaurant: max. 68 Gaste
Rotweinzimmer: max. 36 Gaste
Terrasse: max. 100 Platze
Chalet: max. 90 Platze

Vorschlige fiir den Aperitif & Fingerfood

Baden Créemant, Brut 2017 Pinot, Extra Brut
Weingut Abril, Bischoffingen Weingut Martin Bercher, Burkheim
0,751-€37,00 0,751-€ 41,00

Elsdsser Flammkuchen

(12 Sticke) a €12,00

Vegetarischer Flammkuchen mit Gemdse

(12 Stlicke) a € 12,00

Kartoffelsalat mit Frikadelle im Glas

a€3,50

Lachstatar auf Pumpernickel

a€4,00



Meniivorschliage

Menii I
Carpaccio von der Jakobsmuschel | Zitrone | Olivendl | Krauter | Kaviar

* %k

Bouillabaise | Sauce Rouille | Baguette

* 3k *x

Yuzu-Sorbet

% %k

Gebratener Seeteufel | Safran | Spinat-Tomaten-Fregola
%k %k %k
Himbeere | Joghurt | Baiser

€ 87,00 pro Person

Menii I
Mediterrane Gambas | Paprika-Sugo | Rauke

* %k x

Rosa gebratenes Kalbsentrecote | Kalbsjus | Buttergemiise | Spatzle vom Brett
% %k %k
Dreierlei Sorbets

€ 66,00 mit Rinderhufte

Menii III
Vitello tonnato | Kapern | Zitrone
s & ok
Duett vom Rind — gegrilltes Short-Rip — rosa gegarte Hifte
Jus | Babymohrchen | Selleriepirée

* %k *x

Geeistes Erdbeer-Gin-Stppchen | Minze | Frozen-Joghurt

% % %

€ 58,00



Dinner mit Bewegung — individuell wahlbar

Servierte Vorspeisen:

Vitello tonnato | Gamba | Rauke | Grillgemise € 16,00
Roastbeef rosa gegart | Sauce Remoulade | Salatbouquet € 16,00
Kresseschaumstppchen mit Cro(tons € 12,00
Gazpacho | Paprika | Gurke € 12,00

% %k

Hauptgang vom Buffet aus der Kiiche

Rinderhifte | Kalbsentrecote | Maishdhnchen | Cous-Cous-Béllchen | Rahmsauce |
Burgunderjus | Joghurt-Dip | Buttergemuse | Kartoffelgratin | Spatzle vom Brett

€ 58,00

Rinderfilet | Kalbshifte | Wolfsbarsch | GemUsestrudel
Kalbsjus | Rieslingsauce | Gemise vom Markt | Sellerieplree | Pommes frites | Kroketten

€ 383,00

Cordon bleu | Perlhuhnbrust | Saibling | Spinat-Ricotta-Cannelloni | Rahmsauce | Beurre Blanc
Karottengemise | Rosmarinkartoffeln | Spatzle vom Brett

€ 67,00
s & ok
DessertbUffet - StiRe Kostlichkeiten aus unserer Patisserie
Dreierlei stRes im Glas ( Mousse au chocolat, Panna Cotta, Créeme brilée ) € 14,00
Kase vom Brett | Feigensenf | Baguette € 15,00

Geeistes Fruchtstppchen (je nach Saisonalitat) | Sorbet € 12,00

Ihren Gasten mit vegetarischen oder veganen Speisenwinschen, sowie Allergikern bereiten wir
vor Ort ein einheitliches MenU nach Tagesangebot der Kiiche zu. Wir weisen darauf hin, dass sich
die oben genannten Menupreise bis zum Zeitpunkt der Veranstaltung noch verandern kénnen.



Hotelzimmer

Im Haus stehen insgesamt 19 Hotelzimmer zur Verfliigung. Im Rahmen einer exklusiven Nutzung
des Steinbucks ist die Buchung aller 19 Hotelzimmer flir das Veranstaltungswochenende

( 2 Nachte) verpflichtend.

Folgende Sonderkonditionen werden hierfur angeboten:
Einzelzimmer € 85,00 pro Nacht inkl. Frihsttcksbuffet
Doppelzimmer € 140,00 pro Nacht inkl. Frihstlcksbuffet

Es stehen 5 Einzelzimmer im Haus zur Verfligung. Sollten weitere Einzelzimmer bendétigt
werden, so stellen wir Doppelzimmer zur Einzelnutzung zum Preis in Hohe von € 115,00 pro
Nacht zur Verflgung.

Die ortsUbliche Kurtaxe wird mit € 2,00 pro Person und Nacht separat berechnet.

Raummiete

Das komplette Restaurant und die dazugehorige Terrasse steht lhnen am Veranstaltungstag ab
15 Uhr exklusiv zur Verfligung. Hierflr berechnen wir eine Raummiete in Hohe von € 1500,00.

Die Raummiete im Chalet betragt bei exklusiver Nutzung 600 €.

In der Raummiete sind Tische und Stihle, Geschirr, Besteck, Glaser und sonstiges
restauranttbliches Equipment enthalten. Wir behalten uns vor bei uniblicher Verschmutzung
wie z.B. Konfetti einen Zuschlag flr die Endreinigung in Rechnung zu stellen.

Veranstaltungszeiten

Die oben erwahnte Terrasse ist am Veranstaltungstag bis 22.00 Uhr nutzbar. Nach 22.00 Uhr
muss die komplette Veranstaltung bezlglich der angrenzenden Anwohner im Restaurant mit
geschlossenen Fenstern und Tiren stattfinden. Das vertragliche Veranstaltungsende ist auf 02.00
Uhr festgelegt, wobei die Musik bis 01.30 Uhr spielen darf.

Servicezuschlage

Der Service ist bis 23.00 Uhr in der Raummiete inkludiert. Ab 23 Uhr berechnen wir fur die
anwesenden Mitarbeiter einen Zuschlag in Hohe von € 300,00 pro Stunde. Der Zuschlag wird
bis zum Ende der Aufrdumarbeiten berechnet.



Mindestumsatz

Im Zusammenhang der exklusiven Nutzung unseres Restaurants setzen wir einen Mindestumsatz
in Hohe von € 8.000 und im Chalet € 6000,00 fest. Die Leistungen der Raummiete und der
Hotellbernachtungen sind nicht im Mindestumsatz einzurechnen.

Meniikarten

Gerne entwerfen wir lhnen fur jeden dritten Gast eine Menikarte. Diese wird mit je € 3,00
berechnet. Selbstverstandlich dirfen Sie diese auch selbst gestalten und mitbringen.

Dekoration

Diesem Punkt dirfen Sie sich auf Wunsch selbst annehmen. Gerne empfehlen wir lhnen auch
unsere Floristin Frau Evelyn Dresel, Im Brihl 5, 79235 Vogtsburg:

Tel: 0176-6189-7630 | Hallo@veilchenblau-floristik.de

Freie Trauungen

Diese sind auf unserem Gelande durchfihrbar. Das daflir bendtigte Equipment wird durch
unseren Partner Sandra Beck von Hochzeitsfee.de organisiert. Alternativ konnen Sie sich diesem
Punkt auch selbst annehmen.

Niitzliche Infos fiir ihr Fest

- Um eine sorgfaltige Vorbereitung lhrer Veranstaltung zu gewahrleisten, bitten wir Sie uns
die endgultige Zahl der Teilnehmer bis 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn zu melden. Die
Personenzahl stellt somit die Berechnungsgrundlage dar.

- Das Anbringen von Dekoration an Wanden, Decken oder Lampen ist nicht gestattet.

- Konfetti darf im gesamten Hotel-, und Restaurantbereich nicht verwendet werden.

- Samtliche Pyrotechnik, Wunderkerzen, bengalische Feuer etc. sind aus Sicherheitsgriinden
nicht erlaubt.

- Esist zu keiner Zeit gestattet mitgebrachte Getranke oder Speisen vor Ort zu verzehren.

- Sie haben gegeniber uns fir Verluste oder Beschadigungen die durch sie persdnlich, von
Ihnen angestellte Dienstleister und Helfer, sowie durch Veranstaltungsteilnehmer
verursacht worden sind einzustehen.

- Falls wir den begrindeten Anlass zu der Annahme haben, dass die Veranstaltung den
reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Unternehmens zu
gefahrden droht, sowie im Falle von hoherer Gewalt, konnen wir die Veranstaltung
absagen ohne dass ein Schadensersatzanspruch entsteht.


mailto:Hallo@veilchenblau-floristik.de

Cateringiibersicht

Gerne bieten wir unsere Kiichenleistung auch bei lhnen zu Hause oder ihrem Wunschort an.
Unsere nachfolgenden Partnerbetriebe legen wir Ihnen ganz besonders ans Herz:

Reblaus — Feiern im Weinberg | Am Silberbrunnen 4 | 79353 Bahlingen
www.reblaus-bahlingen.de | info@reblaus-bahlingen.de | Tel: 07663/9135510

Hofgut Lilienhof GmbH | Lilienhof 1 | 79241 lhringen
www.hofgut-lilienhof.de | verwaltung@hofgut-lilienhof.de | Tel: 07668 200 960



http://www.reblaus-bahlingen.de/
mailto:info@reblaus-bahlingen.de
http://www.hofgut-lilienhof.de/
mailto:verwaltung@hofgut-lilienhof.de
http://www.staatsweingut-freiburg.de/

Cateringkosten

Koch pro Stunde a € 39,00

Die Berechnungsgrundlage der Mitarbeiter beginnt ab Abfahrt von Bischoffingen und endet auch
wieder hier.

Transportkosten je nach Entfernung € 120,00 bis € 200,00

Im Vergleich zu unseren Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten fur private Feierlichkeiten
wie Geburtstage, Hochzeiten gesonderte Anzahlungs-, sowie Stornierungsbedingungen.

Eine kostenfreie Stornierung nach Vertragsabschluss ist bis 6 Monate vor dem Veranstaltungstag
kostenfrei moglich. AnschlieRend gilt die im Vertrag festgehaltene Gasteanzahl als

Stornierungsbedingungen

Im Vergleich zu unseren Allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten flr private Feierlichkeiten
wie Geburtstage, Hochzeiten gesonderte Anzahlungs-, sowie Stornierungsbedingungen.

Eine kostenfreie Stornierung nach Vertragsabschluss ist bis 6 Monate vor dem Veranstaltungstag
kostenfrei moglich. Anschlieend gilt die im Vertrag festgehaltene Gasteanzahl als
Berechnungsgrundlage fir die Stornierungsgebhr:

- Bei Veranstaltungen bis 30 Personen € 2000,00
- Bei Veranstaltungen bis 60 Personen € 4000,00
- Bei Veranstaltungen bis 100 Personen € 6000,00



